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DI FORNO [N FORNO
PER LEVIE DEL CENTRO

SH”HN ". UJEEK'E"D DEI. (\USTO dalle ore 17.30 alle 21.00

La faine: di forno in forno per le vie del centro

Sabato 8
DEGUSTAZIONE DI FAINE IN ABBINAMENTO A
BIRRA O SPUMA

Dietro I'acquisto di un coupon™ in vendita nei chioschi indicati in cartina
sara possibile assaggiare la faing di tutti i forni aderenti all'iniziativa e
degustare una bevanda a scelta tra birra e spuma. Il coupon include la
possibilita di assaggiare la variante tabarkina della faine, chiamata faino,
che verra cucinata nel forno La Dea da Gerolamo Pomata della pizzeria
Da Gerolamo di Carloforte.

Domenica 9
DEGUSTAZIONE DI FAINE IN ABBINAMENTO A
VINI SARDI O SPUMA

Dietro I'acquisto di un coupon nei chioschi indicati in cartina sara
possibile assaggiare la faine di tutti i forni aderenti all'iniziativa e de-
gustare una bevanda a scelta tra i vini sardi in degustazione e spuma.
Il coupon include la possibilita di assaggiare la variante genovese della
faine. La farinata verra cucinata nella pizzeria Cocco dal fornaio Gianni
Valle dello storico forno Vexima di Genova - Voltri.

* Il costo del coupon é di 3 euro

| laboratori

(Palazzo della Frumentaria - Sala convegni)

Sabato FAINE”: VINO CONTRO BIRRA

ore 19.00 Un sommelier e un degustatore di birra guidano i partecipanti alla sco-
. perta del migliore abbinamento tra le diverse varianti di fainé e i vini
([)) r%n;gn(;ga e le birre scelte. Al termine della kermesse, i partecipanti voteranno il

connubio meglio riuscito. A guidare i partecipanti alla scoperta dei vini
sara il sommelier Luigi D’Amelio. A promuovere I'abbinamento ideale
con le birre sara invece Lorenzo Dabove, in arte Kuaska, uno dei mas-
simi esperti della bevanda a livello internazionale.

Sabato LE BIRRE ARTIGIANALI BARLEY

ore 17.30  Degustazione guidata della gamma di birre artigianali del birrificio sardo
. Barley, a cura del mastro birraio Nicola Perra e dell’esperto degustatore
(?r%l?gn(;ga Lorenzo Dabove, in arte Kuaska (www.kuaska.it).

Per info e adesioni: 079/2822015 - 347/3196007

Gli spettacoli

“L’ORO DI SASSARI"a cura di Mab Teatro
di e con Cristina Fonnesu e Daniele Monachella
Sabato e domenica dalle ore17.30-Pzza De Honestis -Itinerante

Lo spettacolo nasce dalle parole e dai racconti di chi i forni li tiene

accesi da moltissimi anni, da chi un tempo, d’inverno, andava in

giro col carretto a vendere “I'abbrusgenti calda”, amatissima dai

sassaresi e non solo. Insomma dai protagonisti di ieri e di 0ggi,

che hanno reso questa pietanza unica, diversa dalla farinata da

cui proviene, fino a diventare cibo tipico della gastronomia locale. Testimonianze che ver-
ranno rese attraverso una rievocazione divertente di aneddoti, personaggi e racconti legati
alla faing, partendo dalle sue origini fino all’*approdo” fortunatissimo nella citta di Sassari.

LE CHITARRE SASSARESI
Sabato e domenica dalle ore 17.30 - ltinerante
Tre chitarristi che si esibiranno in prossimita dei forni del centro storico nel loro repertorio

di classici della musica folk sassarese alla ricerca dell’abbinamento ideale tra una fetta di
fainé e le canzoni della tradizione.

PARDO FORNACIARI (Toscana)
Sabato dalle ore 17.30 - Largo Macao

Livornese del 1948. Cantastorie di provincia con una formazione
filosofica, si dedica da tempo alla ricerca nel campo dell’incontro tra
le due culture, ebraica e cristiana. Nel primo CD, “Porci poveracci
e vecchi malvissuti”, si ascolta Georges Brassens, maestro degli
chansonniers del Novecento, rimodellato sull’ambiente toscano.

MARENOSTRUM DUO (Carloforte)
Domenica dalle ore 17.30 - Itinerante

Mario Brai e Mario Tocco, della band musicale carlofortina dei Marenostrum, propongono
le loro canzoni ed alcuni classici della tradizione in dialetto tabarkino.

UANCIU...FREE MARCHING BAND (Sassari)
Domenica dalle ore 17.30- Itinerante

['orchestra, composta in gran parte da allievi del Conservatorio L. Canepa di Sassari, pro-
pone una gioiosa rivisitazione del repertorio dei primi anni del jazz.

ARMANDO CORSI (Liguria)

Sabato ore 18.00 - Mercato civico
“La chitarra che sorride”, cosi gli addetti ai lavori definiscono questo mu-
sicista nato a Genova nel 1947. Quarant’anni di musica che iniziano nelle
vecchie osterie di Genova dove gli anziani si radunavano la domenica tra *
ballate dialettali e brani classici e che passano attraverso I'’America s
Latina. Tante le collaborazioni, da Paco De Lucia ad lvano Fossati
con il quale divide quattro anni di tournee.




